
Programme des animations de la
CMA du Gard

La Chambre de Métiers et de l’Artisanat se joint à
cet évènement pour promouvoir l’artisanat
Gardois et son terroir, aux Jardins de la Fontaine.

À VOS AGENDAS ! 

TERROIR ET SAVOIR-FAIRE

5, 6 ET 7 JUIN 2026



cma-gard.fr

Chambre de Métiers et 
de l’Artisanat du Gard

904 av. Maréchal Juin
30900 Nîmes

04 66 62 80 89 
rcp-contact@cma-gard.fr

Samedi 6 juin

Dimanche 7 juin

Vendredi 5 juin

Programme

Démonstrations culinaires sur cuisine mobile

La Chambre de Métiers et de l’Artisanat du Gard au travers de sa participation
aux Journées Méditerranéennes des Saveurs vous fait découvrir les saveurs et
savoir-faire de l’Artisanat Gardois : concours, démonstrations,
dégustations... venez nous rencontrer !

9h à 17h Animations théatrales avec découverte cuisine aux enfants  
Chef Olivier CHAPUT

17h Soirée apéro avec les jeunes agriculteurs du Gard 
Tapas chaudes réalisées par le Chef Oliver CHAPUT et Matthieu BAILLIE
au profit de l'association  EATINHERENTE

10h à 11h Démonstration culinaire Sud de France - Chef Matthieu BAILLIE

11h à 12h30 Inauguration des JMS

12h30 à 14h30 Concours du meilleur sandwich Made In Gard
Dégustation par les jurys et remise de prix

14h30 à 15h30 Animation culinaire - Au Gard Manger, Militant du Goût

15h30 à 16h30 Animation culinaire - Chef Cédric GADILLE, Militant du Goût

16h30 à 17h30 Atelier découverte culinaire pour enfant - Chef Oliver CHAPUT

10h à 11h

11h à 12h

12h à 14h

14h30 à 15h30

15h30 à 16h30

16h30 à 17h30

Démonstration culinaire Sud de France - Chef Matthieu BAILLIE

Animation culinaire - Chef Fabien CALAMEL, Militant du Goût

Challenge des Chefs 

Animation culinaire - Chef Fabien BRONZINO, Militant du Goût

Animation culinaire - Chef Frédéric BUISSON, Militant du Goût

Atelier découverte culinaire pour enfant - Chef Oliver CHAPUT
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