Le titulaire du CAP « Patissier » fabrique, a partir de matiéres premiéres, les
produits de patisserie destinés a la commercialisation. Il exerce son activité dans
le respect :

- des procédés de transformation {de I'élaboration a la finition),

- des normes d’hygiéne et de sécurité conformément a la l1égislation en vigueur,
- des préconisations liées au développement durable, notamment la lutte contre
le gaspillage.

Il contribue a la mise en valeur des produits finis auprés du personnel de vente,
participant ainsi a la commercialisation. Il peut étre amené a étre en contact avec
la clientele.

Conditions d'accés / Prérequis :
Aux jeunes de 16 a 29 ans révolus dans le cadre d’'un contrat d'apprentissage.

- Jeunes agés d’'au moins 15 ans g'ils justifient avoir accompli la scolarité du
premier cycle de I'enseignement secondaire.
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Programme de formation

Maitriser et utiliser des repéres chronologiques et spatiaux : mémoriser et
s‘approprier les notions, se repérer, contextualiser

S 'approprier les démarches historiques et  géographiques : exploiter les outils
spécifigues aux disciplines, mener et construire une démarche historigue ou
géographique et la justifier, collaborer et échanger en histoire-

Construire et exprimer une argumentation cohérente et étayée en
s'appuyant sur les reperes et les notions du programme (EMC)

Mobiliser ses connaissances pour penser et s'engager dans le monde

en s‘appropriant les principes et les valeurs de la République {(HG-EMC)
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relatif a une démarche de création design

Etablir des propositions cohérentes d'expérimentation et de réalisation en
réponse a un probléme posé

Réinvestir des notions repérées dans des références relatives aux différents
domaines du design et des cultures artistiques

Opérer un choix raisonné parmi des propositions de création design
Consolider une proposition

Présenter graphiguement ou en volume une intention

Rendre compte a l'oral et/ou a I'écrit une démarche partielle de conception
design
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