
           
 
 
 
 
  

 
 

 

 

 

 LA PRESTATION 
 

• Mise à disposition de la Cuisine Mobile pour des animations culinaires clé en 
main avec un artisan (de votre choix ou sur notre proposition) lors de vos 
foires, marchés, ou salons : cours, démonstrations, dégustations au choix 

• Personnalisation de la cuisine à vos couleurs et Logo 
 

SERVICE  
« TERRITOIRES et PARTENARIATS » 
CMAR Occitanie - Chambre de Métiers et de 
l’Artisanat du Gard 
904 avenue Maréchal Juin 
30908 Nîmes Cedex 2 
 
Tél : 04.66.62.80.11 
Courriel : myriam.boissiere-de.cillia@cma-gard 
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Cité du goût et des saveurs  
LA CUISINE MOBILE  

                                                                                                       Fiche TP-04 

   
 

 

 
 
 BENEFICIAIRES 

 

• EPCI, Communes, Collectivités 
• Ecoles, collèges et Lycées 
• Partenaires Publics et/ou privés 

 

 

 
 
 LES OBJECTIFS 

 
 

• Augmenter votre visibilité 
• Valoriser les saveurs culinaires et les produits de votre territoire 
• Montrer les savoir – faire de votre territoire 
• Eveiller la curiosité et l’envie d’un métier 

Inventée par, Gilles Narbéburu chef Artisan Breton, formé auprès de Michel Guérard et Alain 
Ducasse, la cuisine Mobile est une cuisine professionnelle facilement transportable, montée 
sur un châssis de remorque à déplacer avec un véhicule de tourisme et un permis B.  

Outil agile et mobile, dynamisez vos foires, salons et marchés dans le cadre 
d’animations, Workshops et Démonstrations de cuisine, des savoirs – faire et des 
saveurs.  

 

 

 
 

TARIFS : Nous consulter 
 
 
 

 

 

 Suivez-nous sur les réseaux sociaux 

www.cma-gard.fr 
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