Réf : FOR-00555

Hygiéne alimentaire pour

Durée : 2jours - 14 heures I'activité de restauration

Prix : 420€

Effectif : 12 stagiaires commerCIaIe

OBJECTIF DE LA FORMATION

Réglementation, risques liés a une insuffisance d’hygiene en restauration
commerciale
Mise en ceuvre des principes d’hygiéne en restauration commerciale
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https://www.cma-gard.fr/formations/hygiene-alimentaire-dans-les-etablissements-de-restauration/

