Plan de maitrise sanitaire

Réf : For-00885
Durée : 1jour1/2-10.5h
Prix : 4s0¢e

Effectif : 15 stagiaires

OBJECTIF DE LA FORMATION

Identifier les grandes regles d’hygiéne des aliments PUBLIC
Connaitre les bonnes pratiques
Obtenir et valider les conseils et préconisations appliqués a mon projet ou a mon

laboratoire EQUIPE PEDAGOGIQUE

Pour aller plus loin avec la formation : Etiqueter votre production alimentaire

PREREQUlS MOYENS TECHNIQUES

CONTENU PEDAGOGIQUE ACCESSIBILITE HANDICAP

MODALITES PEDAGOGIQUE MODALITES ET DELAIS
D'ACCES

MODALITES D'EVALUATION ET DE VALIDATION
INSCRIPTION ET
INFORMATIONS
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https://www.cma-gard.fr/formations/etiqueter-votre-production-alimentaire/

